RESERVA
TINTO

VINHO TINTO
QUINTA DA LAGOA VELHA

VINIFICACAO

Desengace total, seguido de fermentacao
alcodlica em lagar de cimento, a uma
temperatura controlada entre os 25°C e os
28°C, com maceracao pelicular e pisa
manual.

Fermentacao malolactica efetuada apds
desencuba, em inox ou em barrica.
Estagio de 30% do lote em barrica de
carvalho francés nova e de segunda
utilizacdo durante 24 meses.

NOTAS DE PROVA

Limpido e de cor rubi profunda.

Aroma intenso de fruta vermelha madura,
ameixa seca e um ligeiro toque fumado.
Em boca, destacam-se a fruta, alguma
especiaria e um ligeiro adocicado.

Corpo médio com taninos concentrados e
polidos, acidez equilibrada e madeira muito
bem integrada.

Apresenta um final de boca médio.

HARMONIZACAO

Acompanha na perfeicdo pratos de carnes
vermelhas grelhadas, assados e queijos.
Servir a temperatura de 16°C.

PREMIOS
N/A
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DESCRICAO

TIPO CERTIFICACAO
Vinho Tinto DOC Bairrada
COLHEITA ESTAGIO

2022 24 Meses
CASTAS N° GARRAFAS
Baga 60% 5900

Tourica Nacional 30%
Merlot 10%

PARAMETROS ANALITICOS

TEOR ALCOOLICO ACUCARES

13,5% vol. RESIDUAIS
1,1 g/L

ACIDEZ TOTAL

6,14 g/L

EMBALAGEM

CAPACIDADE CAIXA

75cl 3 unidades

DIMENSAO | PESO da CAIXA
32x25x10] 4,39

EAN CAIXA
5600 2242 87727

EAN GARRAFA
5600 2242 87673

BAIRRADA- PORTUGAL



